Jahodovy dzem s karamelem

Pocet porci: 100
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Na pfipravu dzemu vloZime do hrnce jahody a pomoci ponorného mixéru je rozmixujeme. Pfiddme Gelfix
smichany se 2 PL cukru. Za stalého michani asi 1 minutu dlkladné povarime. Zbytek cukru vloZzime do
jiného hrnce a cukr nechdme zkaramelizovat do zlatohnédé barvy (davdme pozor, aby se ndm karamel
nepripalil). Do karamelu opatrné nalijeme povarené jahody. Pfivedeme do varu a povafime jesté
minimalné 5 minut, dokud se karamel zcela nerozpusti. Na talifek kapneme 1-2 KL pravé svareného dzemu.
Pokud je po vychladnuti malo tuhy, vmichdme 2 zarovnané KL Kyseliny citrénové Dr. Oetker. Pfipadnou
pénu odebereme a ihned plinime do pfipravenych sklenic az po okraj. Sklenice uzavifeme vickem, obratime
dnem vzh(ru a asi 5 minut nechame stat na vicku.

Ingredience
- Jahody - 10000 g

- Cukr krystal - 300 g
- Gelfix Extra 2:1 25 g-50g
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