Sadlove susenky s marmeladou

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy
Na val prosejeme mouku, pfiddme do ni prosaty mouckovy cukr a sadlo o pokojové teploté. Tésto
zpracujeme a ulozime v mikrotenovém sacku asi na dvé hodiny do lednice. Z tésta tvarujeme kulicky, do

kterych vyhloubime vareckou dlilek a napInime ho marmeladou. Susenky pec¢eme v troubé pfi 150 °C asi
25 minut.

Ingredience
- Sadlo-120g
- Cukr moucka - 150 g

. Spaldova mouka hladka 1 kg - 150 g
- Schwartau Extra Méné cukru Malina 300 g - 60 g
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