Kokosova srdicka

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Na val prosijeme mouku (150 g), pfiddme drobné nakrajené maslo a vSe promneme. Pfiddme Zloutek, jogurt,
kokos, sladidlo a skofici, rychle zpracujeme v tésto a nechame je v chladu pdl hodiny odlezet. Vyvélime je

v plat na pomouceném valu a vykrajime srdicka, ktera upeceme v horké troubé (220 °C). Vychladla spojime po
dvou dZzemem.

Ingredience

.- Dia Dzem - 120 g

- Bily jogurt z Valasska 3% 150 g-12 g
. Zloutek - 28 g

- Kokos strouhany - 20 g

- Skorice mleta40g-2g

- Krajanka maslo 250 g-70 g

- Spaldova mouka hladka 1 kg - 170 g

- Cukrex, 500 g-6g
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