Spizy Robi

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Platky Robi nakrajime na kostky 2,5 x 2,5 cm. Malé Zampidny rozptlime, cibuli nakrajime tak, aby
se dala napichnout, kapii na kostky jako Robi. Napichdme stridavé na Spiz s olivou. Z oleje, slepic¢iho
vyvaru a ostatnich surovin pfipravime dresink, kterym prelijeme Spizy vyskladané v zapékaci mise
spolu se zbytky od Spizl. Nechdme marinovat 2 - 6 hodin. V rozehraté troubé peceme 15-20 minut.
Konzistenci stavy upravime Skrobem. Servirujeme prelité vypeckem.

Ingredience

- Cibule volna - 200 g

- Paprika Cervena - 200 g

. Cesnek-5g

- Olivy zelené - 100 g

. Zampioén zahradni 500 g - 200 g

- Slepici bujon - 11 g

- Horcice plnotucna 200g-15¢g

- Pepr cerny mlety 20g-5g

- Garam masala 25 g-6g

- Kukuricny skrob, bez lepku 200 g - 10 g
- Robi platky 200 g - polotovar - 800 g

- Ketchup Master se susenymi rajcaty 530 g-15¢g
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