Merunkove kulicky

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Mandle umeleme. Maslo nebo tuk nechdme zméknout. Vanilkovy lusk otevieme nozem a vySkrabeme

z néj dren. Dren z vanilkového lusku smichame s moukou a mandlemi. Priddme tuk, sladidlo a olej, oleje
muzeme dat i jiné nez predepsané mnozstvi treba mensi. Tésto nechame aspon na pul hodiny odlezet

v chladu. Z tésta si vzdy uloupneme kousek a udélame z néj kulicku. Kulicku délame vétsi tak 2,5 cm

v pruméru. Do kazdé kulicky vytlacime dulek napriklad druhou stranou varecky. KuliCky peceme ve
vyhraté troubé na 170 stupnu 10-15 minut doruzova. Horké kulicky mtizeme obalit ve sladidle. Po
vychladnuti kulicky naplnime marmelddou. Snadnéji se nam bude pracovat s marmelddou tekutéjsi. Té
dosdhneme rozehratim ve vodni 14zni a rozmichdnim. Marmeladu v merunkovych kulickdch nechame
ztuhnout.

Ingredience

- Mouka polohruba - 150 g

- Dia Dzem - 100 g

- Sladidlo Stevie sypka - 15 g

- Mandle jadra 200 g-50 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 100 g

- Vanilka 1 lusk-3 g

- Olej slunecnicovy -5 g

- Irbis se sladidly z rostliny stévie (sypka smés) 250 g-15¢g
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