Mini pizzy se Sunkou

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 40 minut

Postup pripravy

Pripravime si tésto: Smichame mouku, vodu, kyprici prasek, olej a sul. Propracujeme je do nelepivé
konzistence. Na pomouc¢néném véle z néj vytvarujeme placku a z té vykrajujeme kolecka o néco vétsi, nez
jsou otvory ve formé na muffiny. Kolecka z tésta vtlacime do otvorl ve formé, pomazeme kecupem,
oblozime je nasekanou Sunkou, posypte korenim, nasekanymi bylinkami, cibuli a nastrouhanym syrem.
PeCeme v predem vyhraté troubé na 180 °C dozlatova.

Ingredience

- Cibule volna - 60 g

- Jedlasul-2g

- Eidam 30% cihla 2600 g- 100 g

- Pitna voda nesycena - 110 g

- Kyprici prasek do peciva 13 g-6.5g

- Bazalka10g-5g¢g

- Viktorie Sunka nejvyssi jakosti kraj.100 g - 100 g
- Olej slunecnicovy - 60 g

- Mouka hladka 1 000 g - 200 g

- Ketchup Master se susenymi rajcaty 530 g- 60 g
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