Zimni Caj

Pocet porci: 42
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ovoce nakrajime na kousky (jablka a hrusky nemusime loupat). Ve vétsi misce smichame ovoce a cukr,
prfiddme 2dcl rumu, nemusi byt, citron (nakrajeny na kousky), skofici a 3 hiebicky. VSe promichame a
dame do vyhraté trouby v hlubsim pekaci na 220°C na cca 45 minut. PeCeme tak dlouho, aby ovoce
pustilo Stavu. Podle toho se fidime, ¢as peceni je pouze orientacni. BEhem peceni oblas promichame. Po
upeceni, jesté horké, dame do sklenicek, zavickujeme a oto¢ime na 5 minut vzhlru nohama. Podavame
tak, Zze do hrnecku dame 1-3 IZicky Caje a zalijeme horkou vodou (250ml). Nechame vyluhovat a pijeme.

Ingredience

- Citrony - 40 g

- Jahody - 150 g

- Hrusky zelené - 200 g

- Pomerance - 200 g

- Skorice mleta-5g

- Brusinky konzervované - 100 g
- Cukr krystal - 10 g

- Hrebicek cely30g-2g

- Maliny cCerstvé - 100 g

- Jablka cervena - 250 g
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