Kureci vyvar

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 90 minut

Postup pripravy

Kureci ¢tvrtky vlozime do 2 litra vody s kofenim, neoloupanou cibuli, cesnekem, jednim rajcetem a
celerovou nati. Az se zacne polévka varit, postupné shirame pénu, kterd se varem vytvori. Osolime,
priddme zeleninovy vyvar a varime priblizné 1/2 hodiny. Poté priddme korenovou zeleninu a
nechame probublavat dalsi 1/2 hodinu. Poté, co jsou vSechny ingredience uvareny, polévku zcedime
a nakrdjime do ni libovolné mnozstvi masa a zeleniny. Zdobime nasekanou pazitkou a petrzelkou.

Ingredience

- Cibule volna - 54 g

- Mrkev-60g

- Rajcata-60 g

. Cesnek-10g

- Petrzel - 60 g

- Celer-60 g
-Jedlasial-2g

- Petrzelova nat- 10 g

- Pazitka-10g

- Nové korenicelé 30 g-2g
- Kureci maso - 260 g

- Bobkovylist 5g-1g

- Pepr cerny mlety 20g-2g
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