Pikantni mexicka tomatova polévka

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Na oleji orestujeme jemné nakrdjenou cibuli, po dvou minutach priddme Cesnek, chilli papri¢ky a restujeme
jesté jednu minutu. Pfimichdme drcenad rajc¢ata a znovu kratce restujeme. Poté priddme Masox, vodu a
vafime na mirném plameni cca 10 minut. Vmichdme fazole v tomaté a jesté asi pét minut povafime.
Dochutime citrénovou Stavou a nasekanym koriandrem, dekorujeme zakysanou smetanou.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

. Cesnek-2g

- Citrony - 40 g

- Paprika Cervena chilli- 5 g

- Koriandr cCerstvy - 4 g

- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g-80 g
- Pitna voda nesycena - 1000 g

- Fazole v rajcatové omacce - 420 g

- Masox 72 g-18g

- Podravka rajcata krajena loupana 400 g-40g
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