Rajska polevka s bazalkou

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Z méasla a mouky udéladme jisku, kterou zalijeme vodou. Cerstva raj¢ata vlozime do horké vody a az
puknou tak je vyjmeme, oloupeme, nakrdjime na malé kousky a vlozime do polévky. Pfiddme bobkovy list,
nové koreni, sl a vafime pfriblizné 20 minut. AZ raj¢ata zméknou pridame jeden rajsky protlak, Spetku
skofice, sacharin a kratce povafime. Hotovou polévku posypeme Cerstvou bazalkou.

Ingredience

- Rajcata-60 g

- Jedlasul-2g

- Nové korenicelée 30g-2g

- Sladidlo - 20 g

- Bazalka cerstva- 10 g

- Bobkovylist 5g-0.4g

- Skorice mleta40g-1g

- Krajanka maslo 250 g-20 g

- ARAX Mouka jahlova hladka 300 g- 12 g

- Podravka rajcatovy protlak v tube 120 g - 240 g
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