
Pečený kapr na citrónech
Počet porcí: 2
Doba přípravy: 45 minut
Bez lepku

Postup přípravy
Podkovy z kapra posolíme, a vložíme na pekáč vymazaný máslem a vyložený na plátky nakrájeným
citrónem. Decentně posypeme kmínem a čerstvě nasekanou petrželkou. Pečeme přibližně 30 minut.
Průběžně dle potřeby podléváme.

Ingredience
Jedlá sůl - 2 g●

Kmín celý - 1 g●

Petrželová nať - 4 g●

Citróny - 30 g●

Kapr půlka s kůží čerstvá chlazená - 140 g●

Krajanka máslo 250 g - 12 g●


