Trhanec

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut

Postup pripravy

V mise smichdme smés na pripravu palacinek, nasekané ofechy, rozinky, 4 Zloutky a vodu. Vypracujeme
hladké tésto. Ze 4 bilkd uslehame tuhy snih, ktery zlehka vmichdme do smési. 2. Na rozehratou, olejem
potfenou panev rozetfeme silnéjsi vrstvu tésta a rozetfeme ji po celé ploSe panve. Palainky smazime z
obou stran dozlatova. 3. Jesté teplé palacinky pomoci dvou vidlicek natrhame na kousky. Podavame teplé,
posypané mouckovym cukrem.

Ingredience

- Vejce-200g

- Vlasské orechy jadra - 20 g
- Pitna voda nesycena - 200 g

- Palacinky 250 g - 250 ¢
- Rozinky - 20 g
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