Danci gulas

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

V kotliku nechdme zpénit cibuli a slaninu. Pfiddme sous-vide maso (Danci kostky), papriku a zalijeme 500
ml vody. Varfime cca 25 minut a pfiddme nastrouhany tvrdy chléb na zahusSténi. Nechdme povafit a podle
chuti okofenime. Podavame s vopelkami.

Ingredience

- Cibule volna - 100 g

- Jedla sul vakuova 1 kg-3 g

- Majoranka 7g-3g

- Paprika sladka 35 g-10g

- Pepr cerny mlety 20g-1.5g

- Trvanlivy chléb vicezrnny 500 g - 60 g
- Uzena slanina 1000 g-36 g

- Danci kostky 300 g - 200 g
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